LES JEUDIS DE L'HISTOIRE \ Les habitants ne manquaient pas de technigues plus ou moins efficaces
Au cceur des poulaillers turripinois, des methodes etonnantes

u XX siecle, I'ceuf et la vo-

laille sont deux éléments
qui tiennent une place primor-
diale au cceur des familles tur-
ripinoises. D'autant que la
consommation de la viande
rouge est rare. La basse-cour
faitl'objet de soins particuliers
de la part de la fermiére, qui
réve d'une ponte généreuse et
de couvées florissantes.

Du vin pour fa ponte ?
Pour favoriser la ponte, il faut
une bonne nourriture & base
de grains : blé, seigle, orge et
mais. L'avoine, cuite ou crue,
est réservée aux périodes froi-
des. A Dolomieu, on ajoute
méme un peude vin pour pro-
voquer ou activer la ponte,

Coté environnement, on
veille & la bonne santé des
pondeuses qui ne doivent pas
marcher dans]'eau etlaneige.
Pour détruire les poux du pou-

lailler, on répand au sol du
"petit sureau” dont, croit-on,
I'sdeur nauséabonde neutra-
lise ces insectes.

Il y a aussi des "rites”, de nos
jours percus comumne fantaisis-
tes. Mais a 1'époque tout le
monde y croit dur comme fer.
Ainsi, il estbon de préparer un
nid (“gni" en patois turripi-
nois), dans lequel on place en
permanence un ceuf facticeen
pierre, porcelaine ou platre.
La poule est versatile: elle
pond quand elle veut et ol
bon lui semble. Pour I'empé-
cher d'aller chez la voisine,
faut-il la cloisonner ? Pour évi-
ter un emprisonnement inuti-
le & sa volaille, la fermiére ins-
pecte chaque matin: elle in-
troduit, ot il faut, le petit doigt

humecté de salive. Dans leur
patois, les Turripinois appel-
lent ce geste “tita ku de po-
laye". Les anciens utilisent ce
terme, de nos jours pour dési-
gner quelqu'un de tatillon.
Dans le canton turripinois,
pour donner du calcaire aux
poules, on brise les coquilles
d'ceufs mélangées a leur pa-
tée. Mais le mystére est encore
plus grand pour d'autres prati-
fques : pour que les poules
pondent abondamment toute
I'année, on brile du genévrier
le 1= janvier sur le tas de fu-
mier ou les poules picorent. A
Mardi gras, on donne & man-
ger dans un cercle de tonneau.
Le dimanche du Caréme, on
saute dans le brasier: cela
“rend favorable 'esprit qui
préside a l'incubation de
I'ceuf”.
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Comme sur cette photo du XIX® siécle, les vieilles poules étaient
choisies pour couver, Aprés |'éclosion des poussins, la fermiére vérifie
que la glande (“kasyo" en patois) coiffant le croupion ne présente pas
d'inflammation.



